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Tief ins Glas geschaut

Wer mit dem Wein intim werden will, braucht das richtige Trinkgefass

VON MARTIN KILCHMANN (TEXT)
UND BRUNO SCHLATTER (FOTO)

~ Gute Nachrichten fiir Weinfreun-

de: Die Glasindustrie hat in den
letzten Jahren ihr Angebot gewal-
tig erweitert. So wie es heute eine
Fiille von guten Weinen in allen
Preisklassen gibt, steht auch eine
grosse Auswahl guter Glaser be-
reit, die den Wein optimal heriiber-
bringen. Oder wie es der Food-
und Weinfotograf Johann Wills-
berger, der mit seiner eigenen
Willsberger Collection die Mutter
aller Gourmet-Glasserien geschaf-
fen hat, sagt: «Ich will mit dem
Wein intim werden. Dazu ist das
Glas das Werkzeug.»

. Dieses ist klar und nicht gefarbt,
damit Farbe und Brillanz des Wei-
nes erkennbar bleiben. Es besitzt
ein grosses Schwenkvolumen und
ein geringes Gewicht. Diinn muss
es sein, weil dickes Glas den Wein
durch Eigenwarme viel zu schnell
temperiert. Der langbeinige Stiel
verhindert die wiarmende Beriih- -
rung des Kelchs und erméglicht -

Cetestete Gladser: 1 Zalto Rotweinglas, 2 Zalto Weissweinglas, 3 Gabriel-Glas

gleichmassiges Schwenken, was .
dem Wein Sauerstoff zufiihrt und
_ die Bouquetstoffe befreit.

Stielldnge und Grosse des sich
nach oben hin tulpenférmig ver-

. jingenden Kelchs besitzen die zu-

einander passenden Proportionen.
Ist der Wein von feingliedriger Art,
verlangt er ein schlankeres Glas;
zeigt er sich machtiger, darf es ein
stattlicheres Exemplar sein. Mund-
geblasene Glaser sind leichter, lie-
gen besser in der Hand, angeneh-
mer an den Lippen und lassen den

Wein transparenter und eleganter
wirken. Sie sind mittlerweile spiil-
maschinenfest und dank moder-
ner Herstellungstechnik stabiler,
als man erwarten wiirde. Sie trii-
ben auch nicht mehr ein, da sie
heute ohne Zusatz von Bleioxyd
gefertigt werden. Einziger Minus-
punkt: Sie kosten mindestens dop-
pelt so viel wie Maschinenglaser.
Der Kufsteiner Glashiitte Riedl

. kommt in der Geschichte des mo-

dernen Weinglases die Pionierrolle
zu. «Glasprofessor» Claus Josef

Riedel entwickelte, fabrizierte und
lancierte diese schonen Werkzeu-
ge des Weins mit Furor.

Der Bordeauxpapst setzt auf
ein einziges Universalglas

Claus Riedels Sohn Georg stellte

dieser «Sommelier>-Reihe die

preisgiinstigere «Vinum»-Serie zur
Seite. Doch Riedel ist heute nicht *
mehr alleine, wie eine professio-
nelle Glasdegustation des Maga-
zins «Stern» gezeigt hat. Glaser
von Manufakturen namens Zalto,

Zwiesel, Lobmeyr und Orrefors
landeten bei der aus Glashiitten-
chefs und Sommeliers zusammen-
gesetzten Jury auf den ersten Plat-
zen. Georg Riedel, der mit seinen
Vinum-Glasern teilnahm, musste
konstatieren: «Die Konkurrenz
hat stark, sie hat sehr stark aufge-
holt.» Im «Stern» wurden Glaser
fiir verschiedene Weintypen getes-
tet, was die Frage aufwirft: Wie

- viele Weingldser braucht man

eigentlich?

René Gabriel, der renommierte
Schweizer Weintester und Bor-
deauxpublizist, hat fiir sich die
Antwort gefunden: ein einziges
Universalglas. Da sich keine Glas-
hiitte damit ernsthaft auseinander-
gesetzt hat, weil «alle Serien ver-
kaufen wollen», hat er mit dem
Osterreichischen Glasdesigner Sig-
fried Seidl selber ein Glas entwi-
ckelt. Wer auf eine Glasbatterie
verzichten will und sich auch auf
dem schon gedeckten Tisch mit

einer einzigen Glasform zufrie-

dengibt, hat mit diesem «Gabriel-
Glas» eine patente Alternative.



